Cod. Art. 1.01.01 da 70 cl RISERVE

In elegante cofanetto
In an elegant gift box
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Mit eleganter Geschenkverpackung GRAPPA GRAN RISERVA

Bucce d'uva selezionate di Moscato giallo, Teroldego e Pinat Nero del Trentino,
con spremitura soffice e distillate immediatamente dopo la svinatura

- Selected Moscato, Teroldego and Pinot Noir grape skins from Trentino, softly
pressed and distilled straight after raking

- Ausgewihlte Goldmuskateller-, Teroldego- und Blauburgunder-Trester aus
Trentino, leicht gepresst und sofort nach dem Abstich destilliert

Secondo il metodo “de Varda": esclusivo, artigianale e a ciclo discontinuo

- Following our exclusive “de Varda” method: artisanal with a steam
discontinuous system

- Nach der “De Varda-Methode”: exklusiv, handwerklich und diskontinuierlich

In barriques di rovere, acacia e ciliegio
- In oak, acacia and cherry wood casks
- In Barrique aus Eichen-, Akazien- und Kirschholz

Per una degustazione ottimale si consiglia una temperatura di servizio 18-20°C
- Enjoy it at 18-20°C for the best tasting experience
- Empfehlenswert und ideal bei 18-20°C

Ambra intenso, con riflessi oro carico
- Amber with intense yellow gold strikes
- Warmer Bernsteinton mit goldgelben Reflexen

Intenso, franco, vivo, con meraviglioso concerto olfattivo di mandorla tostata,
pistacchio, caffé cacao, miele, mallo di noce e vaniglia

- Intense, clear cut, with great olfactory complexity of toasted almond, pistachio,
coffee, cocoa, honey, walnut hull and vanilla

- Kriftig, ehrlich, lebendig, mit einem verfithrerischen Bouquet von gerésteten
Mandeln, Pistazie, Kaffee, Kakao, Honig, griiner Schale und Vanille

Ampio, rotondo, amabile, elegante e di ottima persistenza. Con autorevole
bouquet aromatico, conferma le percezioni olfattive

- Smooth, broad, pleasant, elegant and with a great persistence. Great aromatic
bouquet confirming the olfactory perceptions

- Aromenreich, vollmundig, lieblich, elegant und lange anhaltend. Die
Geruchsempfindungen werden von einem aromenreichen Bouquet bestétigt

Ideale con cioccolato e dolci a base di frutta e creme. Ottimale nella marinatura
di carni e pesce, raffinata con macedonia e gelato. Formaggi stagionati con
miele 0 mostarde

- Ideal with chocolate and desserts with fruits and cream. Excellent to marinate
meat and fish, delightful with fruitsalads and ice creams. Interesting with cured
cheese and honey

- Ideal mit Schokolade und Dessert mit Obst und Creme. Ausgezeichnet zum
Marinieren von Fleisch- und Fischgerichten, raffiniert mit Obstsalat und Eis.
Interessant mit gereiften Késesorten mit Honig bzw. mit Senf eingelegten
Fruchten
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